
“Eiche meets Olive”

Speisekarte



Überraschungsmenü
Herbst & Wintergeflüster

VORSPEISE
wahlweise

Fisch | Fleisch | vegetarisch

SUPPE
nach Gemütslage

HAUPTGANG
Freistil-Koch-Lust

wahlweise
Fisch | Fleisch | vegetarisch

DESSERT
Wärme | Süße | Lust

Überraschen Sie sich selbst:

Vorspeisenvariation für 2
28

3-Gang Menü
Vorspeise | Hauptgang | Dessert

52
Suppe | Hauptgang | Dessert

49

4-Gang Menü
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

58



ZEITREISE BROTKORB
Baguette  | Brot | Estragonbutter | Tomatencreme | Oliven

8

SPECIAL CRUNCHY FRIES
Trüffelmayonnaise | Limetten-Knoblauch-Dip | Mediterraner Tomatendip

9

CARPACCIO VOM RIND
Nüsse | Rauke | Trüffelmayonnaise

17

ZIEGENKÄSE
Panna Cotta | bunte Rübe | Wildkräutersalat | Kren Emulsion

16

GERÄUCHERTE ENTENBRUST
Orange | Apfelknusper | Rapunzel

18

[Zeit] für Vorspeisen 



CREME VON BIRNE UND SELLERIE
Vanille | Croutons

9,5

WALDPILZESSENZ
Gemüse | Pilzsäckchen

11,5

Für die kalte Jahres[Zeit]

[Zeit] für Salat 
KNACKIGER PFLÜCKSALAT MIT NÜSSEN & KERNEN

Angemachte Salate | Nüsse & Kerne | Croutons
Serviert mit dem Zeitreise Hausdressing

Groß 12.5
Klein 6,5

+ Gebratene Waldpilze 6,5
+ Rindfleischstreifen 9,5

+ Garnelen im Pankocrunchmantel 10,5



Genuss[Reise]
WALDPILZRAVIOLI

Pilzrahm | Wilde Knacksalate | Kräuteremulsion
18

+ Rindfleischstreifen 9,5 

TRÜFFEL LINGUINI
Trüffelrahm | gehobelter Trüffel

25

HANFSAMENRISOTTO
Mediterranes Gemüse | Rauke | Kräuteröl | Röstbrot

23

SPINAT-SERVIETTENKNÖDEL
Feldsalat | Parmesan | Basilikum

24



Fleisches[Zeit]
BRUST & KEULE VON DER ENTE

Ente | Bratapfel | Rotkohl | Drillinge
29

OCHSENBACKE
Balsamico-Perlzwiebeln | Schwarzwurzel-Tonkabohnenrahm | Kartoffelstampf

29

HIRSCHGULASCH
Wacholder-Preiselbeersauce | Wirsing | Spätzle 

28

SCHNITZEL ZEITREISE „WALDESLUST“
Paniertes Schweineschnitzel | Waldpilzrahm | Crunchy Fries | Gurkensalat

24

HÜFTSTEAK VOM RIND
Olivenkruste | mediterranes Gemüse | Linguine

32



[Reise] ans Wasser
SCHWARZER HEILBUTT

26

LACHSFORELLE
24

WOLFSBARSCH
28

Team Eiche oder Team Olive?
Wählen Sie selbst!

Garnitur Eiche
Fangfrisches Gemüse | Drillinge

Garnitur Olive
Mediterranes Gemüse | Olivenöl | Linguini

FISCHFANTASIE
Variationen aus dem Wasser | Freistil | Kochlust

33



ZEITREISE WINTERTRAUM
Amaretto | Zitronensaft | Orangensaft

4

ZEITREISE GEWÜRZGLÜHWEIN
herzerwärmendes für kalte Tage

5

GEBRANNTE LIEBE
Gebrannte Mandel Eis | Bratapfellikör | Amaretto | Sahne

8

EIS | NUSS | HEIß
Vanilleeis | Likör von Kakao & Nuss 2cl | Espresso

9,5

NOUGAT CREME BRULÉE
Gewürznelkeneis  | Frucht

11

Schlemmer [Reise] 

Empfehlungen der Bar

Vegetarische Speisen
Vegane Speisen

Sollten Sie eine Karte mit ausgewiesenen Allgergenen
benötigen, sprechen Sie uns gerne an.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der
gesetzlichen Mehrwertsteuer


